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*** sushi middag eksklusiv ***

* tunfisktartar med chevre toppet med creme fraiche og wasabimasago
* |lakstartar med avocado og varlgk i yuzusoya toppet med noristrimler

* sashimi
- tunfisk, laks, tunfisk og laks tataki, smerfisk, sgte reker, kamskijell,, akkar

* sashimi "new style"

- tunfisk, laks og hamachi

* blekksprut i sgt miso med sesamfrg
* blekksprut med wakame og rettich i sgt eddik

* tunfiskceviche med asparges dresset med limejuice, sesamolje og chili
* lakseceviche med mango dresset med sitronuice, olivenolje, koriander og hvitlgk

* nigiri

- laks, tunfisk, hamachi, al

* uramaki
- ricecrisp; sprgpoppet ris, tunfisk, agurk, parmesan med sgt soya;
- california; scampi, asparges, avocado og sesamfrg
- 3l med agurk og ao-nori

* hamachi, edamame og granateple dresset med hvit balsamico og calvados
* hvit sjokolade med lakserogn og ao-nori

* salat med sprgstekt lakseskinn og laksgrretrogn
* andelever i syrlig og chilisterk shisodressing toppet med hvitlgkschips

* hamachi, edamame og granateple dresset med hvit balsamico og calvados
* hvit sjokolade med lakserogn og ao-nori

* gunkanmaki
- taskekrabbe med rogn

* tofu med sakesoyastekt shiitake, kimchee stekt shimeji, ingefaer, varlgk og bonitoflak
* kongekrabbe med avocadodip og smgrsoya
* duo av akkar med sitronolivenolje i hvitlgk og manet i sesamolje med finternet agurk

* peppret kantarell og kamskjell stekt med smgr og soya
* créme brGlé med ingefeer og vanilje
* tsukemono

- sursgt radlgk
- agurk i ingefeer og chilisoya
- misosyltet hvitlgk
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