
M e n y 
 

hjerteskjell med lakserogn i ponzu
tartartrio med laks, tunfisk og kveite med yuzusoya

misosuppe med kveite, vårløk og wakame

-----------------------------------

sashimi av tunfisk, laks, tataki laks og  tunfisk, kveite,
kamskjell, akkar og blekksprutsalat

grønnsaksstenger med misodip

ceviche med tunfisk og pære (sesam- lime dressing)
ceviche med laks og asparges (appelsin, chili, koriander)

 nigiri av laks, tunfisk og kveite

uramaki med scampi, asparges, avocado og bladgull

gunkanmaki med reker og finhakket rødløk i shisodressing

  uramaki med grillet ris, tunfisk, agurk, parmesan og
pinjekjerner 

hosomaki med laks og vårløk

-------------------------------

 kamskjell og shiitake toppet med katsuoboshi
 laks teriyaki med gressløk og sesamfrø

kyllingbryst med chili og finhakket purre
 indrefilet av okse med foie gras

--------------------------

 crème brulee med vanilje, ingefær og appelsin
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