taku; sushi privat - 14. mai 2008

*x* sushi middag ***

* hjerteskjell med laksgrretrogn i ponzu
* turtartar med avocado, varlgk, sukkerertspire og sesamfrg i yuzusoy
* lakstartar med avocado, gresslgk og noristrimler

* sashimi

- tunfisk, laks, tunfisk og laks tataki, kingfish, sgte reker, scampi, kamskjell og makrell

* blekksprut i sgt miso med sesamfrg
* blekksprut med wakame og rettich i sgt eddik

* hvit sjokolade med laksgrretrogn og aonori
* sashimi av sjgkreps i limejuice
* sashimi av flatereker (amerikareke)
* nigiri
- laks, tunfisk, makrell, kingfish, 3l

* uramaki

- laks: asaparges, reker, avocado og gresslgk toppet med bladgull og laksgrretrogn
- ricecrisp; sprgpoppet ris, tunfisk, agurk, parmesan og pinjekjerner med sgt soya;
- caterpillar; avocado, al og agurk med sgt soya

* salat med sprgstekt lakseskinn og laksgrretrogn
* sashimi av vagehval med sesamfrgpasta og gresslgk
* stekte kamskjellrogn med med ingefaersoya

* gunkanmaki
- fjordreker marinert i shisodressing og olivenolje med finhakket radlgk

* hosomaki

- kamskjell med varlgk og kimcheemayo

* teriyaki av laks med gresslgk
* teriyaki av kylling med kimcheemayo og varlgk

* tofu med kimcheestekt enoki, misogrillet flaskegresskar, varlgk og ingefaer
* kongekrabbe pa avocadodressing med smgrsoya
* krakebollerogn med finskaren agurk, frisesalat, og shiso

* smgrsoyastekte shimegi og kamskjell
* wagyu biff med andelever

* tsukemono
-sursgt rgdlgk

* petit four, miniananas og jordbaer
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