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*stillehavsreker i limejuice med aspargesflak
*rgdspette og tunfisk terrine i yuzysoy med varlgk og avocado
*hjerteskjell dryppet med ponzu og grretrogn

*sashimi

tunfisk, laks, tunfisk og laks tataki, kamskjell, sgte reker, tiger reker, sild og radspette

* hvit sjokolade med grretrogn og aonori
* sesamlimekorianderchili ceviche av tunfisk, strimlet ingefaer, varlgk, toppet med laksetartar
* sjgkreps med avocado i limejuice og eggeplommestrg

*uramaki
- golden: reker, avocado, asparges og 22 karat bladgull
- vegetar; asparges, agurk, syltet rgdlgk, shiitake med ao-nori og sesamfrg
- ricecrisp; sprgpoppet ris, tunfisk, agurk, parmesan, sgt soya

*futomaki

spicycrisp: fritert reke, asparges, avocado og kimcheemayo med sesamfrg

*nigiri

laks, tunfisk, reker, sild

*gunkanmaki
- fjordreker marinert i shisoolivenolje med finhakket gul lgk
- krabbe med rogn
- kongekrabbe
- andelever med sgt yuzusoy og bringebaer

*carpaccio av indrefilet av hest med miso syltet hvitlgk

*tofu med asparges, strimlet fritert flaskegresskar og friterte hvitlgks flak dryppet med
kimcheesoya

*smgrsoyasvitsjet kamskjell og grovpeppret kantarall

*syltede grgnnsaker
-sursgt rgdlgk
-chili agurk med soyasesam

*ingefaer og vaniljestang creme brilée
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